Alkoholfreie

Getrianke

Almdudler 3,70

Apfelsaft Sodao,3 3,90

0,5 4,40
Cola 3,40
gespritzt 0,5 4,40
Fanta 3,40
gespritzt 0,5 4,40
Spezi 0,3 3,40

0,5 4,40
Rauch Fruchtsifte 3,90

Marille, Johannisbeere, Erdbeere
Mit Wasser oder Soda

0,3 4,20
0,5 4,60

Skiwasser
Himbeer-Zitrone oder Holunder

0,3 2,20
0,5 2,60
Soda-Zitrone o,25 2,50
0,5 2,90
Orangensaft 0,25 2,50
Montes:
Mineral 0,3 2,40
Mineral 0,75 3,60
Mineral still 0,3 2,40

Tafelwasser oder Soda
0,3 O,SO
0,5 1,-



Getrinke

&

Spirituosen

Bier

Gosser vom Fass  o,5 4,70
0,3 3,80
0,2 3,20
Gosser Flasche 4,70

Franziskaner vom Fass

0,5 4,70
0,3 3,80
Go6sser Radler 0,5 4,70

Gésser alkoholfrei Flasche
0,5 4,70

Franziskaner alkoholfrei Flasche
0,5 4,70

Weine

s Rotwein oder Weiflwein 2,60

Prosecco 0,2 3,90
Aperolspritzer 5,50
Weifler Spritzer 4,60
Roter Spritzer 4,60
Hugo 5,50
Dolomiti 0,2 3,40

Prinz Schnipse 0,2 3,90



Rotweine Flasche o,7L

0,7 Zweigelt Classic 21,60

Weinkarte

0,7 Zweigelt Selection 31,-

Weiflweine Flasche o,7L

Chardonnay 27,60
Sauvingnon blanc 27,50
Gelber Muskateller 22,50
Grauburgunder 42,-
Morillon 31,-
Scheurebe 21,-

Sekt Flasche

Rosé-Schaumwein 34,-



Heif}
Getrinke

Cappuccino
Espresso
Grofler Brauner

Verlingerter

Caffeé-Latte

Tee

Friichte-, Schwarz-, Griiner-,
Kriutertee

Tasse heifle Milch

Heifle Schokolade

Auf Wunsch mit Ersatzmilch
(Mandel oder Soja)

3,40
2,80
3,80
3,40

3,80

2,40

2,30

3,60



Vorspeisen
Appetizers

Rindsuppe mit Einlage
Kaspressknddel oder Frittaten

Beef soup with insert- cheese dumplings or pancakes

5,60
A, C,G,L

Cremesuppe nach Saison

Seasonal cream soup

5,60

Salat vom Buffet
Salad from the buffet

5,40
A, C,G, L MO



Hauptspeisen

Main courses

Bauern Cordon bleu
mit Pommes und Salat

Farmer’s cordon bleu with fries and salad

20,90
AC,G

Wienerschnitzel

vom Schwein mit Pommes und Salat
Pork Wienerschnitzel with fries and salad

19,50
A C

Tafelspitz mit Réstkartoffeln

Tafelspitz with roasted potatoes

17,50
A G, L

Schweinsriickensteak
mit Mandelbillchen, Gemiise und Salat

Pork loin steak with almond balls, vegetables and salad
A, C, G, N,



Hausplatte fiir zwei Personen
mit Huhn, Schwein (gegrillt, gebacken) und

Gemiisebeilagen

Home platter for two with chicken, pork, grilles, baked and
vegetables side dishes

44,-
AC G M

Fitnessteller mit Hiithnerstreifen
gebraten auf gemischtem Salat

Fitness plate with fried chicken strips on a mixed salad
16,90
AC,G

Kisespitzle mit Salat

Cheese spaetzle with salad

15,90
A C,G

Holzhackerpfanne
(auch vegetarisch méglich)
Nudeln, Speck, Zwiebeln, saures Gemiise und Ei

in der Pfanne gebraten

Wood chipper pan (vegetarian options also available)
Pasta, bacon, onions, pickled vegetables and egg fried in the pan

15,90
A C,0



Fischgerichte

Fish dishes

Feine Fischsuppe

mit Rotbarschfilet, Garnelenschwinzchen und

Muscheln

Fishsoup with redfish fillet, shrimp tails and mussels

12,50
0,D,R, B, M

Saiblings-Filet in Kiirbiskernpanade

mit Kartoffeln und Salat
Char fillet in pumpkin seed barnade with potatoes and salad

21,90
A C,G

Fischplatte fiir 2 Personen
gebackene und gegrillte Fische aus Siilwasser
(heimisch) und Salzwasser, Meeresfriichten auf

Beilage nach Saison und Salat vom Buffet
-auf Vorbestellung-

Baked and grilled fish from freshwater (local) and saltwater, seafood on
a seasonal side dish and salad from the buffet

673'
A B DGR



Kleine Gerichte fiir zwischendurch
Small dishes

Frankfurter
mit Senf, Kren und Semmel

Frankfurters with mustard, horseradish and roll
8,50
A C M

Saure Wurst mit Gebick

Sour sausage with pastries

12,50
A 0



Fiir Kinder

For kids

Kasperl

Kinderwiener mit Pommes und Ketchup
Children’s-Wiener with fries and ketchup

12,50
A C,G

Max und Moritz

Wiiirstchen mit Pommes und Ketchup
Sausage with fries and ketchup

9,90
A, G, M



Nachtisch

Dessert

Apfelstrudel mit Schlagobers
Apple strudel with whipped cream
6,90
ACG

Topfenstrudel mit Schlagobers
Curd strudel with whipped cream
6,90
AC,G

Kuchen-Schnitten und Torten
Cakes

3,90
ACG,0



